Keaere vinentusiaster:

Med Store Bededag vel overstéet og med udsigt til flere snarlige — og dejlige — fridage i form af Kr.
Himmelfartsdag og Pinsen er det ogsa blevet tid til lidt ekstra livsnydelse. Og hvad passer bedre til
det end en god flaske vin? Lad LMA Vine hjelpe dig hermed, enten i form af en af ”de gode gamle”
eller én af de helt nye vine 1 sortimentet som du kan laese om nedenfor som ét af flere emner 1 dette
manedsnyt, der i sin fuldkommenhed ser saledes ud:

1.) Nye vine pa lager
2.) LMA Vines sommerudsalg
3.) Forar er rosé tid

Ad 1))

En reekke af de nye vine er allerede beskrevet bade pa hjemmesiden www.lma-vine.dk og i det nye
produktkatalog, der kan downloades samme sted eller athentes 1 papirudgaven hos LMA Vine.
Nedenfor gives links til disse vine, mens en raekke andre vine, der er sa nye, at de ikke engang er
ndet at komme med i kataloget kort skitseres pa hjemmesiden under linket ” ” (klik
derefter pa ). Disse beskrivelser vil vare tilgengelige fra i aften af.

Nye vine, der kan laeses naermere om pa hjemmesiden www.lma-vine.dk:

- Vina Cimbrén, Rueda: (http://lma-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=74&page=shop.product_details)
- Vifia Cimbroén, Verdejo: (http://lma-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=75&page=shop.product_details)
- Vifia Cimbrén, Sauvignon Blanc: (http:/Ima-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=76&page=shop.product_details)
- Vifia Cimbroén, Verdejo barrica: (http://lma-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=77&page=shop.product_details)

Redyvine:

- Bodegas Sers, Primer fuerza 18: (http:/lma-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=64&page=shop.product_details)

- Bodegas Sers, Singular fuerza 18: (http://lma-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=65&page=shop.product_details)
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Mousserende vin:
- Vifia Cimbron, Verdejo, Brut: (http://lma-vine.dk/index.php?
option=com_virtuemart&product id=78&page=shop.product details)

Ad?2)

Som tidligere navnt vil LMA Vines arlige sommerudsalg i ar finde sted lordag den 26. juni. Udover
salg af tidligere drgange af popul@re vine, vil der 1 ar ogsé vere en raekke vine, der selges helt ud af
sortimentet for netop at skabe plads til ovennavnte — nye — vine. Der er tale om supergode vine, der
bare af den ene eller anden grund har haft svert ved at finde fodfaeste pa det danske marked og
derfor udgér. En komplet liste vil vaere tilgengelig pa hjemmesiden, nar tiden n@rmer sig, men
allerede 1 naeste minedsnyt vil du kunne se langt det meste. I forbindelse med sommerudsalget vil
der for gvrigt ogsa i ar veere mulighed for at smage pé helt nye argange af blandt andet vinene fra
Terra Alta.

Ad3)

De sidste to ar har jeg oplevet at labe tor for rosévin ganske tidligt pa sesonen. DET SKER IKKE I
AR ;-) Jeg har saledes kebt lidt sterre ind end normalt og kan nu tilbyde hele fire forskellige
rosévine, heriblandt tre helt nye, der alle har det til felles, at de er friske og frugtige og 1 evrigt
rigtig gode til de retter, hvor redvin matte vaere for kraftig. Priserne spander fra kr. 39,- til kr. 54,-
og du kan som navnt oven for leese nermere om vinene under nyhedspunktet pd hjemmesiden.

Med vinlig hilsen,

Lars Madsen,
LMA Vine
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